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A kozos feldolgozast segito kérdések és feladatok

a Buzatdl a kenyérig cimi filmhez

A filmbdl megismerhetjiik a szantastol a kenyér elkészitéséig sziikséges munkafolyamatokat.
A buza vetéséhez el6 kellett késziteni a foldet, amelybe régen kézzel vetették el a buzat. Az
aratds tobbféleképpen zajlott, kaszaval és sarldval. A buza cséplésére is tobb technikat
alkalmaztak. Megfigyelhetjlk, hogy az el6készit6 feladatokat f6ként a férfiak végzik, a kenyér
sutését pedig a n6k, de mindegyik folyamat sok tor6dést és munkat igényelt. Ha a teljes
folyamatot végig nézzik, jobban megértjiik, hogy a régiek miért tisztelték jobban a kenyeret
a ma él6 embereknél. Erdemes elgondolkodnunk ezen, beszélgetni errél.

Kérdések, feladatok a film feldolgozasahoz:

Melyik gabonabdl késziilt a legjobb min6ségl kenyérliszt?
Mire szolgalt a boronalas vagy fogasolds?
Ki vetett: a férfi vagy a n6?
A katolikusok melyik napon szentelték a buzat? Szerinted miért tették ezt?
Hogyan élesitették a kaszat?
Rajzolj le egy favillat!
Mi a b6g6 és mire szolgalt?
Hany orat dolgoztak régen az aratomunkasok?
Milyen eszk6z6k szolgdltak a gabona cséplésére?
. Mi a nyomtatas? Mivel végezték?
. Mire hasznalhatjuk a kicsépelt buza szarat?
. Mi a kllénbség a szalma és a széna kozott?
. Milyen anyagot hasznaltak a kenyér kelesztéséhez?
. Hol és mennyi id6 alatt sult ki a kenyér?
. Milyen tanulsagokat sz(irtél le magadnak a filmbdl? Probald meg réviden
megfogalmazni ezeket a gondolataidat!
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Erdemes a helyi szokdsokrdl, személyes tapasztalatokrél beszélgetni, illetve felkeresni a
Néprajzi MUzeum https://www.neprajz.hu/oktatas oldalat, ahonnan regisztraciét kovetéen
letolthet6 a Husvétra varva cim( digitalis oktatasi segédanyag. Tovabbi tematikus tartalmak
érhet6k el a https://www.neprajz.hu/muzped oldalunkrél.
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